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Ablauf mit Abdichtung

Reinigungsgeräte

Großküche mit Bodenabläufen

› Abdichten von gewerblich genutzten Küchen 
› Fachgerechter Einbau von Bodenabläufen und Rinnen

Großküchen – Abdichtung im  
hochbelasteten Bereich

Handwerkerseminar Systempartner SystemProfi

Code: 

HSGH

Präsenz-Termin
24.03.2022  26160 Bad Zwischenahn

Zielgruppen
Verarbeiter mit technischem 
Grundwissen bzw. einer entspre-
chenden Ausbildung (Fliesenleger, 
Estrichleger, Installateur etc.) 

Zertifizierung
persönliches Zertifikat

Dauer
eintägiger Intensivkurs

Ablauf
Theorie und praktische  
Vorführung

Gebühren
60,00 € zzgl. MwSt.

Teilnehmerzahl
max. 20 Personen

Anmeldeschluss
bis spätestens  
14 Tage vor Seminarbeginn
Bei zu geringer Teilnehmerzahl behält sich 
Sopro vor, das Seminar kurzfristig abzu-
sagen. Eine Stornierung ist bis zu einer 
Woche vor Schulungstermin kostenfrei 
möglich. Danach ist eine Stornierungs-
gebühr in Höhe von 30,00 € zzgl. MwSt. 
zu zahlen. Die Teilnahmegebühr ist sofort 
nach Erhalt der Rechnung fällig.

Unterstützt durch

In einer gewerblich genutzten Küche werden aufgrund 
der sehr hohen Einwirkung durch enormen Reinigungs­
aufwand sowie zusätzliche chemische Belastungen 
besondere Anforderungen an die Abdichtung und den 
Fliesenbelag gestellt. Insbesondere bei der Detailausbil­
dung, wie z. B. dem Abdichtungsanschluss an Rinnen 
und Abläufe oder dem Anschluss an andere Durchdrin­
gungen und Bauteile ist höchste Sorgfalt geboten.

Im Rahmen dieses Seminars mit unserem Systempartner 
ACO werden die Norm DIN 18534 und neue Richtlinien 
im Hinblick auf das Abdichten von gewerblich genutz­
ten Küchen und hoch beanspruchten Bereichen erläu­
tert. Besonderes Augenmerk liegt hierbei auf den unter­
schiedlichen zu verwendenden Produkten sowie der 
fachgerechten Detailausbildung. 

Seminarinhalte
09:00 Uhr Veranstaltungsbeginn

Begrüßung/Theorie
›	 DIN 18534 „Abdichtung von Innenräumen“ im  

Hinblick auf sehr hoch beanspruchte Bereiche,  
häufig mit zusätzlicher chemischer Beanspruchung

›	 Einblicke in die Technische Richtlinie des Verbandes 
der Fachplaner VdF-070 „Fußboden in der Großküche“

Praktische Vorführung
›	 Verarbeitung von reaktionsharzbasierten Produkten
›	 Verarbeitung von bahnenförmigen Abdichtungs­

stoffen

Mittagspause

Theorie ACO
›	 Rinnensysteme und Bodenabläufe in der Großküche

Theorie
›	 Abdichtungsanschluss an Bodenabläufe,  

Rinnen und Kühlzellen

Praktische Vorführung
›	 Abdichtungsanschluss an Bodenabläufe,  

Rinnen und Kühlzellen

ca. 16:30 Ende der Veranstaltung


